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Terre da Vino si conferma oggi importante azienda vi-
tivinicola del Piemonte. Oltre 4600 ettari coltivati da oltre
2500 viticoltori organizzati in 14 cantine di vinificazione,
con un’unica filosofia produttiva: solo vini del Piemonte,
solo vini DOC e DOCG. In vigneto si programmano basse
rese per ottenere uve pii concentrate, con tecnici agronomi
che collaborano con i viticoltori. Si prosegue, poi, in canti-
na sotto la guida di esperti enologi. Per le aziende piu pic-
cole e per vigneti particolarmente vocati, le uve sono assem-
blate e il vino riporta titoli delle opere di Pavese e Fenoglio.
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vini acquist
IL MIGLIOR VINO
Barolo [ssenze 2005 87

Consistenza: 32 - Lquilibrio: 27 - Integrita: 28§
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C3 :P“" -0 LA BELIA ESTATE 2007 IP: 86
Bing, 28-1:27-Q - 16.000 - @ : Moscato

c 37.:” Tuoi 2005 IP: 85
Enlo@ 27-1:27 - @ M- 60.000 - @: Nebbiolo

c .3745.5":' HE LA Mas or» 2006 IP: 85
SR <0-1:28-@ - M- 18,000 - &: Nebbiolo

C oo tloLNERA 55 IP: 84

$28-129.@

AsTi MonTI FurcHi 2008 IP: 84
C:28-E:28-1:28-® -M:50.000 - &: Moscato

BRUT VALLERENZA SA IP: 84
C:26-E:27-1: 31 -© - &: Chardonnay

BARBERA D’ALBA CROERE 2007 IP: 84
C:31-E:26-1:27-@ -M: 45000 - &: Barbera

BARBERA D’AsTi LA LunA E 1| FALO 2007 IP: 84
C:31-E27-1:26-9 -M:350.000 - &: Barbera

BArBARESCO LA Casa IN CoLLINA 2006 IP: 83
C:30-E: 26-1:27-@ -M:30.000 - &: Nebbiolo

BRACHETTO D’Acqui AsINARI 2008 IP: 82
C:28-E:27-1:27-©

GAvi MassEeRIA DEI CARMELITANI 2008 IP: 82
C:24-E29-1:29-0 -M:60.000 - &: Cortese

TRA DONNE SoLE 2008 IP: 82
C:28-E: 27 - I: 27 - O - &: Sauvignon, Chardonnay

ROERO ARNEIS LA ViLLA 2008 IP: 80

C:25-E27-128-0 -M:55000-&: Ameis

Commento Conclusivo

Diversi i vini-frutto presentati da Terre da Vino, bicchiere di
ottimo complessivo valore. Molto limpido e netto nell'ese-
cuzione enologica il Gavi Masseria dei Carmelitani 2008.
Di grande spumosita briosa il Brachetto d’Acqui Asinari
2008, di rara qualita il Moscato Passito La Bella Estate
2007: davvero cremoso e mentoso il suo squisito monte
di frutto. Pit poderose in spezie rispetto al passato le
Barbera, mentosa tanto la Barbera d’Asti La Luna e i Falo
2007 quanto la Barbera d’Alba Croere 2007. Spezie del
rovere che son voce di forza nel classico Barolo Paesi Tuoi
2005, assai pit balsamico del turgido Nebbiolo Langhe
La Malora 2006: Di gran classe le tre bollicine, frutto in
bella evidenza tanto nel Brut Vallerenza (la peria enologica
esceutiva dell’intera produzione), quanto nel fragrante Extra
Brut Molinera e nel fruttoso Asti Monti Furchi 2008. Vino del
tasting il Barolo Essenze 2005: davvero tali le succosita e
le glicerinosita maestose sfoggiate dal suo manto di ribes
ultrapolposo. Complimenti.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 83,71 (-0,61%); QQT: 8,11
Indici complessivi: C: 28,78 - E: 27,14 - 1: 27,78




